MASCARO

BRANDI
V.O.
“Fine Marivaux”

Des del 1946 la familia MASCARO s’ha preocupat
per confrolar la qualitat dels seus productes durant
tot el procés d'elaboracié, des de la vinya a
I'ampolla. Es per aquest motiu que elaborem vins
especialment concebuts per la destil {acié.

En la nostra destilleria situada a Vilafranca del
Penedés destil lem pel Métode de Doble Destil lacid
vins elaborats amb les varietats propies de la nostra
zona. El destil lat de virep el nom d'Holanda.

Els vins de diferents varietats es destillen per
separat, i envelleixen també per separat en barriques
de roure francés de 300 litres.

A continuacié el mestre destillador realitza la
barreja dels diferents fipus d'Holandes, que faran
possible la creacié d'aquest Brandi tan personal.

TAST:

» Color ambar amb matisos daurafs.

o Aromes infensos amb predomini de notes de crianca
(cacau i fruita confitada) sobre el fons de destil 1at net.

o En boca és sabords, ferm i sec, amb bon equilibri i
persisténcia

SERVEI:
Entre 16°i 18°C

CONSUM:

Excellent combinacié amb cafe, tant a temperatura
ambient com amb un glacd de gel.
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NCA DEC PENEDES - ESPARA

MASCARGQC

INFORMACIO TECNICA

PRODUCTE:

Brandi elaborat Unicament

amb holandes de vi

CRIANCA:

Més de 3 anys en barrica de roure frances
ANALISI:

Grau Alcoholic: 40%

Sucres residuals: 5 gr./I

Gaudeix d’'un consum responsable 40°

Si desitja saber més sobre els nostres productes, consulti les nostres pagines www.mascaro.es i www.rostrum.es



http://www.mascaro.es/
http://www.rostrum.es/
http://www.rostrum.es/

